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CONCURSO DE ELABORACIÓN DE MARGARITA
OBJETIVO
Creación del bizcocho de pastelería “MARGARITA” como identidad de la ciudad de AIGUÁ.
REGLAMENTACIÓN
· Concurso dirigido a emprendedores y personas vinculadas al rubro gastronómico, como también a estudiantes del curso de  repostería, residentes de la cuidad de Aiguá.

· La propuesta es la elaboración de dos piezas de “Margaritas” con los siguientes requisitos detallados a continuación:  

1) Respetar masa original clásica de pastelería.

2) Respetar forma circular clásica del bizcocho.

3) Las medidas del diametro del bizcocho no debe superar los 12 cm.

4) La características del sabor de las “Margaritas” pueden ser: a) salada b) dulce c) agridulce, a elección del participante.

5) Los ingredientes en genero y cantidades que integren el relleno preestablecido, son a criterio y elección del participante.

6)El participante debe presentar una “Ficha descriptiva” con los detalles mas importantes del bizcocho (nombre, masa, ingredientes, sabores, etc.) para guía y control del jurado.

7) Las “Margaritas” serán evaluadas por el Jurado de “AIGUÁ UN GUSTO 2026”

8) El jurado tendrá en cuanta en la evaluación los ítems detallados en esta reglamentación, como también la presentación de las mismas en la entrega estipulada.

9) El jurado determinara la “Margarita” distinguida como la mejor y se premiara a criterio de la organización.

10) Los detalles de la entrega serán establecidos por la organización y se comunicara en tiempo y forma a los participantes inscriptos.

